
2026年春
（3月～4月）

祝
賀
会
、
送
別
会
、
歓
迎
会･

･
･

大
切
な
方
を
招
い
て
の
お
食
事
会
に
お
勧
め
し
ま
す

※表示金額は全て税金サービス料込です ※写真はイメージです メニュー内容は変わる場合もあります

□飲み放題料金
宴会場(120分)／2,000円

【内容】
ビール・焼酎・日本酒・ワイン・ハイボール
ノンアルコールビール・ソフトドリンク

【お献立】
八寸～春の彩り５品～

白魚筏と玉子豆腐椀 ウド 人参 三度豆 香柚子

造里４種盛 桜鯛 初鰹 にし貝 車海老

鰆菜種焼

三色手毬寿司 玉子 サーモン ヤリ烏賊
桜肉と春野菜のしゃぶしゃぶ

春告魚(サヨリ)大葉挟み揚 丸十 青唐 天出汁

ちりめん山椒ご飯 赤出汁 香の物
デザート

春の美味盛沢山
料理長おススメ！

サン・ピーチOKAYAMA TEL.086-225-0631

予約制です
ご予約は

３日前
17時まで

レ
ス
ト
ラ
ン
席
、
宴
会
場
（
個
室
）
ど
ち
ら
で
も
対
応

宴
会
場
は
７
名
様
以
上
２
時
間
ま
で
の
利
用
と
な
り
ま
す

【春らんまん御膳】

8,000円
お一人様

【料理長おまかせ松花堂弁当】

4,000円
お一人様

【パーティ料理】

6,000円

お一人様

ベーシック

7,000円スペシャル

5,000円カジュアル

【お手軽御膳】

5,500円
お一人様

【お献立】
白魚筏と玉子豆腐の清し仕立て

本日の造里２種
鰆菜種蒸し 菊花あんかけ

陶板焼き 鶏肉 白身魚 野菜 味噌ポン酢

海老カダイフ揚げ 春キャベツ 新じゃが

ちりめん山椒ご飯 赤出汁 香の物
デザート

【お献立】
鴨肉サラダ仕立て
本日の造里３種

白魚筏と玉子豆腐の清し仕立て
鰆ブレゼ サフランソース

小田巻蒸し
春告魚（サヨリ）天婦羅

牛ロース肉 ローストジャポネーズ
鯛めし 吸物
デザート

春
の

宴
会
プ
ラ
ン

【レストラン選べるGO！GO！プラン】

5,500円
お一人様

・シェフおまかせパーティ料理
または

・料理長おまかせ松花堂弁当

飲み放題90分
付いて

5,500円

【華やか御膳】

6,500円
お一人様
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