
レストランそれいゆ 4 月　ランチメニュー　　　　　　11：00～14：00

春爛漫ランチ  　　 1,000円 中華ランチ　　850円 Aランチ　　 850円

1 木 麻婆豆腐＆春巻 白身魚と春野菜のソテー

2 金 海老のフリッター　和風タルタルソース 豚ロース肉の鉄板ステーキ

5 月 ロースカツ　和風タルタルソース 自家製シーフードカレー

6 火 回鍋肉 ビーフカツレツ

7 水 森林鶏の唐揚げ 春キャベツとしらすのパスタ

8 木 牛バラ肉の柔らか煮 洋風鶏の唐揚げ

9 金 豚ロース　照焼ソース シーフードオムライス

12 月 冷しとろろ蕎麦と茶碗蒸し 豚フィレ肉のロールカツ

13 火 鶏もも肉と春雨・玉子入り醤油煮 海老のベーコン巻き

14 水 海老のフリッター　和風タルタルソース ミックスグリル

15 木 牛肉とイカの黒胡椒炒め エビフライ

16 金 カレイの唐揚げ　ポン酢あん オムハヤシ

19 月 森林鶏の唐揚げ シーフードピラフ

20 火 ホテルオリジナル　チキン南蛮 豚ロース肉の生姜焼き

21 水 肉うどんと温寿司 魚のベーコン巻き

22 木 白身魚のピリ辛玉子とじ ドラゴンボールのスコッチエッグ

23 金 森林鶏の唐揚げ 昭和のオムライス

26 月 海老のフリッター　和風タルタルソース ローストポーク

27 火 肉団子の黒酢仕立て シーフードフライ

28 水 海老の和風クリーム　カレー煮 鶏もも肉のカツレツ

30 金 森林鶏のチーズ照焼 グルメランチ

　　★カレーライス　　　　　　　　　　　　　　　　　850円

■当店の白飯は岡山県産のお米を使用しています。その他の米加工品もすべて国産米を使用しています。

■当店の調理場ではアレルギー特定原材料7品目を含む食材を使用しております。過敏な方、症状が重篤な方は特にご注意下さい。

～土・日・祝日ランチ～
　　★牛ロース鉄板ステーキ　　　　　　　　　　　　1,500円

　　★モッツァレラチーズと生ハムのオムライス　　　1,000円

■ランチはスープ・味噌汁・サラダ・デザートがお替わり自由,ドリンクが飲み放題となっております。

■メニューは仕入れの都合により変更になる場合がございます。予めご了承下さいませ。

日替わりランチ 850円

春野菜のふわとろオムライスが

是非ご賞味くださいませ

期間

5(月)～9(金) 19(月)～23(金)

海老づくしメニュー

☆甘海老の漬

☆海老マヨと海老としらすのピッツア

☆海老の桜葉巻き天ぷら

☆海老と新玉葱の炊き込みご飯

or
☆桜海老と新玉葱の和風リゾット

期間

1(木)～2(金) 12(月)～16(金)

26(月)～28(水) 30(金) 


